Levar Hotell & Restaurang
A la Carte
Meny

Forratter

Friterade Tigerrakor 95:-
Serveras pa en salladsbadd med sweet & sour sas (laktosfri)

Raksoppa 80:-
Traditionell Thaisoppa med tigerrakor i kokosmjolk, chiliolja, svamp, lime, tomater, 16k citrongras, koriander &
limeblad (glutenfri)

Fisk Soppa 80:-
Traditionell Skotsk soppa med rokt Vasterbottens sik, potatis, purjolok, gradde och mjélk (glutenfri)

Varrullar 65:-

Friterade varrullar fyllda med glasnudlar och grénsaker, serveras med sweetchilisas & plommonsas (laktosfri
och passar till vegetarianer)

Tomat, Basilika & Mozzarella Sallad 50:-
(glutenfri och passar till vegetarianer)

Barnmeny
(Barn 0-5 ar gratis, 6-12 ar 100:- ingar barn glass)

Limousin' Hamburgertallrik med pommes frites (1x90g hamburgare)

'‘Limousin’' Grillkorv med pommes frites (1 eller 2 korvar)

Hemgjord Chicken Nuggets med sallad & pressad potatis

Barn 6-12 ar har ocksa mojlighet att bestélla en 'barn portion' fran huvudrattsmeny till halva priset.



Levar Hotell & Restaurang
A la Carte
Meny

Kottratter

Surf & Turf 335:-
En riktigt lyxig huvudratt av ca. 200g (ostekt vikt) valmarmorerad svensk oxfilé serveras med friterade
tigerrakor, 10k & persiljesmoér och pommes frites

Oxfilé 275:-
ca. 200g (ostekt vikt) vdlmarmorerad svensk oxfilé serveras med valfritt tillbehor och stekt potatis,
kokt potatis eller pommes frites

Entrecote 255:-
ca. 200g (ostekt vikt) serveras med valfritt tillbehor och stekt potatis, kokt potatis eller pommes frites

Ryggbiff 245:-
ca. 200g (ostekt vikt) serveras med valfritt tillbehor och stekt potatis, kokt potatis eller pommes frites

Flaskfilé 185:-
ca. 180g (ostekt vikt) serveras med valfritt tillbehor och stekt potatis, kokt potatis eller pommes frites

Panang Curry (medium/stark) 175:-
En kramig, mild, st thailandsk curry med flaskfilé eller ‘Limousin’ biff serveras med ris

Wokade flaskfilé eller ’Limousin’ biff 175:-
Med pepparsas, 16k, gronsaker serveras med ris (laktos & glutenfri)

Tillbehor -
Sparris & hemgjord bearnaisesas, 16k & persiljesmor (L), pepparsas (L), gorgonzolasas(L),
vitvinsas med graslok & messmor (L), roédvinssas,

*alla tillbehor ar glutenfria — (L) betyder innehaller laktos*

Limousin ar en gyllenbrun biffras som harstammar fran den franska staden Limoges —
kottet ar mort och aromfyllt.



Levar Hotell & Restaurang
A la Carte
Meny

Fiskratter
Réding 205:-
Stekt Rodingfilé med en sas av gradde, vitt vin, messmor och graslok (glutenfri) serveras med stekt
potatis, kokt potatis eller pommes frites

Lax 195:-
Stekt Lax med persiljesmor och blandade gronsaker (glutenfri) serveras med stekt potatis, kokt
potatis eller pommes frites

Wokade Tigerrakor 185:-
Wokade tigerrdkor med rod curry, kokosmjolk, limeblad och sweetbasilika serveras med ris (laktos &
glutenfri)

Tigerrakor i Ostronsas 185:-

Tigerrdkor wokade med sparris i en ostronsas serveras med ris (laktos & glutenfri)

Fagelratter
Massaman Curry (Mild) 175:-
Kycklingfilé i en mild kramig massaman-currysas med cashewnotter serveras med ris (laktos &
glutenfri)
Kycklingfilé med Rédcurry (Mild) 175:-

Kycklingfilé i en rodcurrysas med bambuskott, kokosmjolk och blandade grénsaker serveras med ris
(laktosfri & glutenfri)

Kycklingfilé Wok 175:-
Kycklingfilé wokad med cashewnotter och blandade gronsaker serveras med ris (laktosfri)

Caesarsallad 150:-
Klassisk Caesarsallad med grillad kyckling, bacon, Vasterbottenost och den ursprungliga dressingen
Vegetariskratter (laktos & glutenfri)

Wokade gronsaker, sojabénar serveras med ris 120:-

Wokade gronsaker & cashewnotter serveras med ris 120:-



Levar Hotell & Restaurang
A la Carte
Meny

Desserter

Tiramisu 85:-
Hemgjord dessert fran Italien gjort med kex i marsalavin, kaffe, dgg, socker, kakao och
mascarponeost.

Mississippi Mud Paj 85:-
En klassisk amerikansk paj som finns i hundratals varianter men har ar var tolkning.

Pannacotta med punschmarinerade bar 85:-
Hemgjord dessert fran Italien gjort med mjolk, gradde, socker och vaniljstang.

Cranachan 85:-
Hemgjord traditionell dessert fran Skottland gjort med gradde, whiskymarinerad hallon, honung och
havre gryn

Hot Fudge Sundae 85:-

Tre kulor gammaldags vaniljglass, vispad gradde, varm kolasas, hasselndtter och maraschinokdrsbar

Banana Split 85:-
En dessert med kluven banan, gammaldags vaniljglass, chokladsas och gradde

Glass 50:-
Tva kulor av GB glass — vilj fran ...

Romrussin,

Pekannot Kola,

Gammaldags Vanilj,

Regnbage

Mint & Choklad

TuttiFrutti & Marshmallow

Hallonsorbet 50:-
Tofuline Glass 50:-
Kaffe Levarkaka 50:-



Levar Hotell & Restaurang

A la Carte
Meny
Vitt Vin
Flaska Glas 17.5cl
Husets Vitt Vin 240 :- 65 :-
Frascati Superiore Fontana 270 :- 75 :-

Druva 50% Malvasia och 50 % Trebbiano. Torrt och medelfylligt med ungdomlig syra karaktar
av citrus Trebbiano och mineral.

Cairn O' Mohr Autumn Oak (egen import) 290 :- 75 :-
Torrt vin gjord av ekblad och frukt fran Perthshire i Skottland.

Petit Chablis Dom St 295 :- 85 :-
Producent Jean-Marc Brocard. Druva Chardonnay. Elegant, mycket fruktig med fin mineral -
karaktar.

Mezzacorona Pinot Grigio 320: - 85: -
Producent Mezzacorona. 100% Pinot Grigio. Torrt, medelfylligt vin i fruktig, lite kryddig stil
och elegant. Passar till stekta och grillade kottratter, flask eller vitfagel.

Rosé Vin
Flaska Glas 17.5cl

Jacob's Creek Shiraz 270 :- 75 :-
Producent Jacobs Creek. Druva Shiraz. Rikligt med béar och kryddor i smaken. Fruktig, frisk
smak som avslutas med en mjuk och frisk syrlighet. Passar till skaldjur, ljust kott & wok.

Cairn O' Mohr Raspberry Wine (egen import) 290 :- 75 :-
Fruktig, medium torrt hallonvin fran Perthshire i Skottland.

Cairn O' Mohr Wine (egen import) 290 :- 75 :-
Fruktig, sott jordgubbsvin fran Perthshire i Skottland



Levar Hotell & Restaurang

A la Carte
Meny
Rott Vin
Flaska Glas 17.5cl
Husets Rott 240 :- 65 :-
Chianti Piccini 270 :- 75 :-

Producent Piccini. Medefylligt, fruktigt vin med balanserad syra. Barig, kryddig smak inslag av
morka Producent Piccini. Medefylligt, fruktigt vin med balanserad syra. Barig, kryddig smak
inslag av morka korsbar, slanbar och lakrits. Passar till ljust kott, wokratter vegetariska.

Cairn O' Mohr Bramble Wine (egen import) 290 :- 75 :-
Medium torrt bjornbarsvin fran Perthshire i Skottland.

Valpolicella Classico Superiore 08 320: - 85 :-
Frisk, barig med plommonfrukt och kryddiga toner. Passar till alla sorters wok, ljust kott,
stekta grillade kottratter.

Chateauneuf-du-Pape 495:- 125:-

Chateauneuf-du-Pape Domaine du Vieux Lazaret. Kryddig, nyanserad smak med inslag av hallon,
vitpeppar, plommon, torkade orter och lakrits.

Mousserande Vin

Flaska Piccolo
Asti Cinzano (sweet) 220 :-
Freixenet (brut) 250 :- 50: -

Alkoholfritt Vin

Flaska Glas
Loxton Cabernet Sauvignon (Rott) 130 :- 50: -
Bérig, aningen kryddig smak med inslag av blabar, plommon och kanel.
Loxton Semillon Chardonnay (Vitt) 130: - 50: -

Torrt, fruktigt vin med viss sdtma, inslag av citrus, ananas och honung.

Mousserande Vin 150 :-



